La Ginestra d’inverno

Quando il Conero rallenta, anche La Ginestra cambia ritmo.
La squadra si fa piu raccolta, la cucina piu essenziale

¢ la brace diventa il cuore della nostra proposta.

Abbiamo scelto di brindare alla spensieratezza

¢ offrirvi serate conviviali con l'aperitivo-cena alla brace.

La proposta cambia.
Il piacere di accogliervi resta lo stesso.

La Ginestra in Fiore



L’APERITIVO CENA

Laperitivo cena firmato “Ginestra in Fiore”
Una serata piL't libera e conviviale.
Scegli, condividi e costruisci il tuo aperitivo come preferisci.

L’APERIBRACE

Quattro piatti, un unico momento | 23€

HOT DOG DI AGNELLO
Hort dog di agnello alla brace, cipolle in agrodolce e tzatziki.

¥ ZUCCA ALLA BRACE

Zucca alla brace, crumble di ciauscolo e pecorino.

% COME UNA CESAR SALAD

Cuore di lamtga alla brace, salsa Caesar e scaglie di Pawnigiano.

POLIPO E PATATE

Spiedo di polipo e patate alla brace, maionese al lime e menta.

Puoi riordinare ogni proposta del menu “Aperibrace” al prezzo di 7€ 'uno
Coperto 3€ | servizio e cura della tavola

@ @ I piatti con queste icone possono essere realizzati senza glutine e senza lattosio con modifiche alle ricette



Fritto misto marchigiano

% CREMINI CACIO E PEPE <>

Piccoli bocconi dorati, croccanti fuori e morbidi all’interno alla cacio ¢ pepe. / 5€

AGNELLO

Bistecchine di agnello fritte, saporite e croccanti. | 9€

®IVERDURE IN PASTELLA

Verdure di stagione in pastella leggera e croccante. [ 5€

VINCISGRASSI

1l VINCisgrasso in versione finger food, croccante fuori e ricco all’interno. | 6€

Padellini

& PADELLINO ALCAMATRICIANA
Spicchio di pizza padellino soffice con pomodoro, guanciale e pecorino. | 6€

PADELLINO ALLE VERDURE <
Spicchio di pizza padellino soffice con verdure di stagione. | 5€

Coperto 3€ | servizio e cura della tavola

@ @ I piatti con queste icone possono essere realizzati senza glutine e senza lattosio con modifiche alle ricette



I primi gustosi

Arricchisci la tua esperienza gustando uno dei nostri fantastici primi

ORZOTTO

Orzotto, parmigiano, funghi e more | 13€

WK SPAGHETTI AL GRANCHIO

Spaghetti al granchio, cime di rapa e pane tostato | 15€

% GNOCCHI DI CECI FATTI A MANO @

Gnocchi di ceci fatti a mano con frutri di mare [ 14€

Contorni

¥ VERZA E GUANCIALE

Verza alla brace e crumble di guanciale | 6€

% PATATE E GRICIA @

Patate al forno e crema alla gricia [ 6€

8 CHIPS DI VERDURE

Verdure sottili e croccanti da condividere | 3€

Coperto 3€ | servizio e cura della tavola

@ @ I piatti con queste icone possono essere realizzati senza glutine e senza lattosio con modifiche alle ricette



VINI DEL TERRITORIO - RADICI

Una selezione che parla delle Marche, del Conero e della nostra idea di tavola.

Bollicine

“ESTHER” BRUT
Roberto Lucarelli | Marche | Cartoceto (PU) |
40% Bianchello, 40% Verdicchio, 20% Pecorino | 26 €

“LARISERVA” LAMBRUSCO DI SORBARA
DOC RISERVA EXTRA BRUT

Palerinieri | Emilia-Romagna [ Sorbara di Bomporto (MO) [ 100% Lambrusco di
Sorbara [ Charmat 12 mesi | 27 €

Bianchi
“CRESPAIA” BIANCHELLO DEL METAURO DOC
Crespaia [ Marche | Fano (PU) | 100% Bianchello | 2024 | 24 €
“LE OCHE” IGT MARCHE

Fattoria San Lorenzo | Marche | Montecarotto (AN) [ 100% Verdicchio | 2024 | 35 €

Rosati

“FIORI” PERGOLA ROSATO
Fattoria Villa Ligi | Marche | Pcrgola (PU) |
100% Aleatico (Vernaccia rossa di Pergola) | 2024 | 25 €

Rossi

“DI GINO” 12 MESI SUI PROPRI LIEVITI
Fattoria San Lorenzo [ Marche | Montecarotto (AN) |
60% Montepulciano, 40% Sangiovese [ 2024 [ 27 €

“FOCARA” COLLI PESARESI PINOT NERO

Roberto Lucarelli | Marche | Cartoceto (PU) [ 100% Pinot Nero | 2021 [ 32 €

“LA GATTARA” 48 MESI SUI PROPRI LIEVITI
Fattoria San Lorenzo [ Marche | Montecarocto (AN) |
70% Montepulciano, 30% Sangiovese [ 2019 [ 41 €

Per tutte le altre etichette & disponibile la nostra carta vini completa.



VINI DAL MONDO - FUORI CONFINE

Selezionati per chi ha voglia di andare piu lontano e scoprire qualcosa di diverso

Champagne
“NUANCES” GRAND CRU BRUT

Secondé Simon | Francia | Champagnc, Montagne de Reims | 100% Pinot Noir | 73 €

Bianchi

CHABLIS 1ER CRU MONTMAINS

Domaine de Chaude Ecuelle | Francia | Bourgogne, Chablis |
100% Chardonnay [ 2024 | 6o €

“ATLANTIS WHITE”
Estate Argyros Winery | Grecia | Santorini |
90% Assyrtiko, 5% Achiri, 5% Aidani [ 2024 [38 €
RIESLING TROCKEN
Fritz Haag | Germania | Mosella | 100% Riesling [ 2023 [ 37 €
“YARDEN” PINOT GRIS
Golan Hcights Winery [ Israele | Alture del Golan | 100% Pinot Gris | 2022 | 39 €

Rossi

HAUT-MEDOC BORDEAUX
Chateau Malescasse | Francia | Lamarque, tra Margaux ¢ Saint-Julien [ 50% Merlot,
42% Cabernet Sauvignon, 8% Petit Verdot | 2021 | 53 €

POMEROL BORDEAUX
La Chartreuse de Beauregard | Francia | Pomerol |
70% Merlot, 30% Cabernet Franc | 2017/72 €

Per tutte le altre etichette e disponibile la nostra carta vini completa.



Sorbetti, gelati e dolcezze

W IL SORBETTO DEL GIORNO

Preparato ogni giorno dalla nostra cucina scguendo la stagione | 6e

B FRUTTA ALLA BRACE & PANNA MONTATA

La frutm incontra ilfllOCO, tra dO[C(’ZZOZ natumlc ¢ l(’ggC?”C note Qﬁll"”l?i(fdf(’. /8€

®GELATO AL CIOCCOLATO BIANCO

Cremoso, delicato ¢ sorprcndentemenrc elcgante | 6e

I vini dolci

"ANTARES" PASSITO DI VERDICCHIO DI JESI | MARCHE

Vignamato, 100% Verdicchio | 7€

VINO E VISCIOLE
Tenuta San Martino [ Staffolo (AN) | 6€

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA
Le Ragose [ Valpolicella (VR) | Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta | 7€

ZIBIBBO DI PANTELLERIA
Florio | Marsala (TP) [ 100% Zibibbo | 7€

TOKAJI ASZU 5 PUTTONYOS
Disznoko [ Tokaj | 60% Furmint, 30% Harslevelii, 10% Zéta | 10€

ICEWINE "BLACK KNIGHT"

Kitzer | Badenheim | 100% Sylvaner | 10€



Amari

CIUCO
Italian Distillery | Marche | Camerino (MC) [ 30°
Erbe, radici e spezie, con foglie di vite di Verdicchio di Matelica in infusione | 6€
RADICI, PELISIR DI LUNGA VITA @
Lamaro prodotto da La Ginestra in Fiore | 30°
Un elisir di lunga vita con foglie di ulivo e scorza darancio | 6€
TINTURA STOMATICA

Angelo Folletto - Trentino - Ledro - 32°
specialita farmaceutica con alchemilla, arancia, carciofillata,
genziana e radice di rabarbaro | 5€

AMARO ZERO “TRITTICO DOMAZ”

Domenis 1898 [ Friuli Venezia Giulia | Udine [ 0°
Rabarbaro, china, cannella, assenzio e menta. Alcohol-Free | 5€

Le fragranze degli Dei

AENIGMA

un profumo intenso € misterioso, come un incantesimo
. 1
che svela lentamente verita nascoste | 54€

INFINITO

una fragranza luminosa e avvolgente che richiama
paesaggi infiniti tra mare e colline | 44€

KERA

un'essenza romantica e sensuale, come un giardino segreto
in cui il desiderio resta sospeso nellaria | 54€
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